Workshop

Lebensmittelsicherheit in der Praxis
am 19. Marz 2025 in Willich

Sehr geehrte Damen und Herren,

Lebensmittelsicherheit ist mehr als ein Qualitdtsanspruch - sie ist ein
entscheidender Erfolgsfaktor in der Lebensmittelproduktion. Damit
Sie in diesem Bereich stets auf dem neuesten Stand bleiben, laden
wir Sie herzlich zu unserem exklusiven Workshop am 19. Marz 2025
ein.

Nutzen Sie diese Gelegenheit, um sich mit fiihrenden Experten aus-
zutauschen und innovative Technologien kennenzulemen, die Ihre
Qualitatssicherungsprozesse auf das nachste Level heben.

Das erwartet Sie:

« Praxisnahe Einblicke:

Experten von Wipotec, CLK, BBull und QleanAir Scandinavia GmbH
prasentieren neueste Losungen zur Fremdkdrperdetektion, Kame-
rainspektion und Dichtigkeitspriifung von Verpackungen sowie inno-
vative Ansétze fiir saubere Luft in der Produktion.

« Networking & Erfahrungsaustausch:

Beim anschlieRenden ,Come Together* haben Sie die Mdglichkeit,
mit Experten und Branchenkollegen wertvolle Kontakte zu knlpfen.

Mit freundlichen GriiRen

FLORIN Gesellschaft fiir Lebensmitteltechnologie mbH

Programm

Mittwoch, 19. Marz 2025

10:00-10:15

BegriiBung

10:15-10:45

Listerienmanagement in der Produktion
* Ricarda Rath, Florin GmbH

10.45-11:30

Verpackungssicherheit:

Showdown an der ,,End of Line“

- Fremdkorperdetektion durch den MultiCheck,
die Innovation fir den Einsatz in Mehrkopfwaagen

- Automatisierte Systeme bei der Dichtigkeitspriifung
von Verpackungen (Offlinepriifung/Onlinepriifung)

- Die Rolle des Systemintegrators in der End-of-Line-
Qualitatssicherung

* Franz-Bernd Kosmann, CLK GmbH

11:30 - 12:00

Lebensmittelsicherheit durch Automation
- Dichtigkeitspriifung von Deckeln

- Fllstandspriifung

- Kamerainspektion

- Datumserkennung

* Thomas Resch, BBULL Technology GmbH

12:00- 13:00

Mittagspause / Imbiss

13:00-13:30

Rongendetektion

- Réngtenscanner Funktionsprinzip

- Voraussetzungen fiir den Einsatz von Rontgengeraten
- Vergleich zur Metallsuchtechnik

- Glas in Glas Réntgensysteme

* Jirgen Corban, Wipotec GmbH

13:30 - 14:00

Metallsuchtechnik

- Fremdkérper und deren Ursachen

- MaRnahmen zur Fremdkérper-Vermeidung

- Metallsuchtechnik - Erkennung von metallischen
Fremdkorpern

* Johannes Knapstein, Florin GmbH

14.00 - 14.30

Kaffeepause

14:30 - 15:00

Saubere Luft als ganzheitliche Losung in der
Lebensmittelindustrie
* Daniel Jarosch, QleanAir Scandinavia GmbH

15:00 - 16:00

Come Together

- Beantwortung offener Fragen

- Besichtigung Showroom & Technikum der Florin GmbH
- Networking mit offenem Ende

Anmeldung:
Bitte schriftlich per E-Mail an: seminar@florin.de

Nach Eingang lhrer Anmeldung erhalten Sie eine Anmeldebestéti-
gung und eine Rechnung (iber den Kostenbeitrag, s.u.

Adresse:

Florin GmbH
DaimlerstralBe 4
47877 Willich

Die Anfahrtsbeschreibung finden Sie auf unserer Website:
http://www florin.de/anfahrt.html

Teilnahme & Kostenbeitrag

Die Teilnahme am Workshop ist kostenfrei.
Fur Essen und Getranke erheben wir einen Kostenbeitrag von

€ 49,00 zzgl. MwSt. pro Person

Wir freuen uns, Sie bei unserem Workshop zu begriiien!

Gesellschaft fiir Lebensmitteltechnologie mbH
Projektierung - Anlagenplanung - Verpackung
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